LA BARRIQUE MENU

Zermatter Bergkasemuffin |

marinierte Champignons | Niisslisalat

Muffin au fromage de montagne de Zermatt |
champignons marinés | salade de mache

Zermatt mountain cheese muffin | marinated mushrooms |

lamb’s lettuce
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Ossobuco vom Kalb | Gremolata |

Safranrisotto | Schmorgemiise
Ossobuco de veau | gremolata | risotto au safran |
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légumes braisés
Veal ossobuco | gremolata | saffron risotto | braised
vegetables
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Moccaparfait im Schokomantel |

Birnensalat

Parfait au moka enrobée de chocolat | salade de poires
Chocolate-coated mocha parfait | pear salad

CHF 65

WEINEMPFEHLUNGEN
SUGGESTIONS DE VIN
WINE RECOMMENDATIONS

Vorspeise | Entrée | Starter

Blanc de Noir AOC VS 2022 | 7.5dI
CHF 56

Pinot Noir

Gregor Kuonen | Salgesch | Schweiz

Hauptgang | Plat principal | Main course

Mythos 14Mt 2019 | 7.5dI

CHF 69

Cabernet Sauvignon | Touriga Franca | Touriga
Nacional

Casal da Coelheira | Tejo | Portugal

Dessert

Ben Ryé Passito di Pantelleria DOC 2020
3.75dl | CHF 62

Zibibbo

Donnafugata | Sizilien | Italien




