Herbstkarte

Menu d'automne / Autumn menu

Vorspeisen | Entrées | Starters

Kurbissuppe, Randenschaum, gerostete Kerne 14
Soupe de potiron, écume de betterave, graines grillées
Pumpkin soup, beetroot foam, roasted seeds

Carpaccio vom Wildschweinschinken, 20

Feigenchutney, Niisslisalat
Carpaccio de jambon de sanglier, chutney de figues, mache
Carpaccio of wild boar ham, fig chutney, lamb’s lettuce

Hauptgénge | Plat Principaux| Main Courses

Hirschgeschnetzeltes, Steinpilzsauce, 41
Schupfnudeln, Rosenkohl

Emincé de cerf, sauce aux cépes, schupfnudeln, choux de
Bruxelles

Sliced venison, porcini mushroom sauce, schupfnudeln,
Brussels sprouts

Rehpfeffer, Spatzli, Rotkraut, Mirza-Apfel, Marroni 41
Civet de chevreuil, spatzli, chou rouge, pomme Mirza, marrons
Venison stew, spatzle, red cabbage, Mirza apple, chestnuts

Herkunft Wildfleisch: Reh, EU | Hirsch, Neuseeland
Origine de la viande sauvage : Chevreuil, UE | Cerf, Nouvelle-Zélande
Origin of meat: Roe deer, EU | Red deer, New Zealand



Hauptginge | Plat Principaux | Main Courses

Rehriicken, Preiselbeerjus, Spatzli, Rotkraut, 59
Mirza-Apfel, Marroni

Selle de chevreuil, jus aux airelles, spatzli, chou rouge, pomme
Mirza, marrons

Saddle of venison, cranberry jus, spatzle, red cabbage,

Mirza apple, chestnuts

Krauterseitlinge, vegetarischer Jus, Spatzli, 34
Rotkraut, Mirza-Apfel, Marroni

Pleurotes du panicaut, jus végétarien, spatzli,

chou rouge, pomme Mirza, marrons

King oyster mushrooms, vegetarian jus, spatzle, red cabbage,
Mirza apple, chestnuts

Anstatt mit Spatzli und Rotkraut, auch mit Rosenkohl und Schupfnudeln
moglich.

Au lieu des spéatzli et du chou rouge, vous pouvez également choisir des
choux de Bruxelles et des schupfnudeln.

Instead of Spétzli and red cabbage, you can also choose Brussels sprouts
and schupfnudeln.

Dessert

Marronimousse im Schokomantel, 14
Zwetschgenkompott, Meringue

Mousse de marrons en robe de chocolat, compotée de prunes,
meringue

Chestnut mousse coated in chocolate, plum compote, meringue



