
Saumon fumé, crème de raifort, 

cresson de fontaine

Tataki de saumon, poivre de Sichuan, salade de

concombre au sésame, vinaigrette soja-citron vert

Cappuccino de topinambour et céleri
aux dés de cèpes

Duo de bœuf – filet en croûte d’herbes & 
short rib braisée 

Purée de panais, oignons au porto, gâteau de
pommes de terre

Petit gâteau au chocolat, fond croustillant, ganache
au chocolat blanc, meringue au café espresso

129.– Incluant un verre de Prosecco

SAINT-SYLVESTRE
M E N U  V I A N D E

Dessert

Plat principal

deuxième plat

Entrée



Betterave marinée et légèrement fumée,

tartare de carottes, crème fraîche au citron,

huile d’aneth, chips de seigle croustillantes

Cappuccino de topinambour et céleri
aux dés de cèpes

«Wellington» végétarien à la farce de lentilles
et noix, oignons au porto, purée de panais,

gâteau de pommes de terre.

Petit gâteau au chocolat, fond croustillant, ganache
au chocolat blanc, meringue au café espresso

109.– Incluant un verre de Prosecco

SAINT-SYLVESTRE
M E N U  V É G É T A R I E N

Dessert

Plat principal

deuxième plat

Entrée


