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ALM
RESTAURANT

Notre restaurant vous propose une expérience alpine
authentique et revisitée. Niché dans un cadre naturel
exceptionnel, nous servons de la truite fraîche issue de notre
propre étang, préparée avec le plus grand soin et dans le respect
du produit. Notre cuisine alpine allie saveurs traditionnelles et
interprétations contemporaines, créant des plats qui célèbrent la
qualité des produits régionaux et l’esprit de la vie en montagne.

Bœuf:
Veau:
Poulet:
Porc:
Poisson:

Notre personnel se fera un plaisir de vous renseigner, sur demande, sur les
ingrédients de nos plats susceptibles de déclencher des allergies ou des intolérances.

DÉCLARATION DE VIANDE ET DE POISSON

+41(0) 77 474 48 05

Suisse 
Suisse 
Suisse 
Suisse 
Suisse, Zermatt ; nos truites sont pêchées quotidiennement dans
notre étang situé à côté du restaurant. 
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ENTRÉES
SALADE DE FEUILLES
D'HIVER
Un mélange de salades d'hiver, de germes
colorés, de graines grillées et de croûtons

Choix de sauce : balsamique ou herbes
françaises

CARPACCIO DE
BETTERAVES CUITES

AU FOUR
Betteraves cuites au four et finement tranchées,

servies avec une mousse de fromage de
chèvre, des noix confites, des quartiers d'orange

et une réduction balsamique

VIANDE SÉCHÉE DU
VALAIS À L'HUILE AUX
HERBES
Viande séchée de haute qualité, arrosée d'huile
de romarin et d'ail, servie avec de la mâche, des
copeaux de fromage Sbrinz, des croûtons de
brioche croustillants et de la confiture de prunes
pour une note sucrée-salée

POIREAUX RÔTIS 
AVEC BURRATA 

Servi avec du dukkah aux noisettes et
du miel au citron

VELOUTÉ AUX
CHAMPIGNONS DES BOIS

Soupe aux champignons sauvages,
accompagnée de crème fraîche et de

champignons sautés

TRUITE ARC-EN-CIEL
MARINÉE DE NOTRE
PROPRE ÉTANG
Accompagné d'une sauce à la moutarde
et à l'aneth, de jeunes pousses et de
chips de seigle croustillantes

14 CHF

17 CHF

22 CHF

18 CHF

18 CHF

14 CHF

+41(0) 77 474 48 05
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PLATS PRINCIPAUX

TRUITE ALPINE DE L’ALM
CUITE AU BEURRE CITRONNÉ
ET AUX HERBES,
AGRÉMENTÉE DE CÂPRES
Accompagné de carottes sautées et de
salsifis noirs

SHORT RIB DE BŒUF
SUISSE BRAISÉE

Servi avec de la purée de pommes de terre
et des carottes glacées au miel

TRUITE ALPINE DE L’ALM
EN PAPILLOTE
Cuit au vin blanc avec du fenouil, des tomates et
des citrons

 ENTRECÔTE DE 
BŒUF SUISSE 

Servi avec des frites triple cuisson, de la sauce
béarnaise et de la salade coleslaw de Nick

 FORZA ITALIA
Poulet Suisse farci aux tomates séchées, 

au pesto et à la mozzarella

STEAK DE CHOU-FLEUR
FRIT
Avec une sauce romesco à base d'amandes
fumées et une purée de haricots blancs

FONDUE AU FROMAGE
MAISON

45 CHF

46 CHF 

32 CHF

52 CHF

39 CHF

45 CHF

Choix d'accompagnement pour la truite :
frites ou purée de pommes de terre

(200 g)

 LE FORESTIER
Escalope de veau Suisse farcie aux

champignons, au lard et au gruyère
48 CHF

LE VALAISAN
Porc Suisse farci au fromage de Zermatt et

à la viande séchée Valaisanne
43 CHF

Tous les cordons bleus sont servis avec des frites
triple cuisson et des légumes de saison

Un mélange maison de fromages traditionnels
Suisses, servi chaud et crémeux 
29 CHF - par personne

VIANDE

+41(0) 77 474 48 05

CORDON BLEUS

TRUITE FRAÎCHE

VÉGÉTARIEN 

SAUCISSE “SCHÜBLIG”
AU FROMAGE 

SPÄTZLI AU FROMAGE
Spätzli au fromage de montagne, raffinés à la
crème Traditional cheese sausage made from Swiss pork

and Valais Blacknose sheep meat, served with
mixed vegetables and triple-cooked French fries

29 CHF

25 CHF
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CRÈME-BRÛLÉE 
À LA PISTACHE

SAVOUREUX
Rouleaux de pâte feuilletée fourrés aux
champignons
Bouchées croustillantes de Sbrinz 
Mini-quiches au bacon et au fromage de
Zermatt
Beignets de truite
Sandwich au rostbeef et au raifort
Sandwich au concombre et au fromage
fraisMOUSSE ESPRESSO

MARTINI DANS UN VERRE

 GLACE DE GIOLITO 

13 CHF 

14 CHF

12 CHF

ETON MESS 
FAÇON FORÊT-NOIRE

SCONES
Scones classiques avec confiture de
fraises et crème fraîche
Scone salé au fromage et à la moutarde

DOUCERIES
Madeleines au caramel toffee
Truffes au chocolat
Éclairs à la crème au café

Etagère                                                        
avec thé de votre choix
avec un verre de Champagne

Crème brûlée à la pistache onctueuse,
recouverte d'une fine couche de sucre

caramélisé croustillant

Une mousse au chocolat légère et crémeuse,
aromatisée à l'espresso et à la liqueur de

café, servie bien fraîche dans un verre

Un dessert composé de crème fouettée, de
chocolat, de meringue, de cerises et d’une touche

d'eau-de-vie de cerise, inspiré du gâteau de la
Forêt-Noire

Glaces Italiennes de Giolito, 
dans les parfums suivants :

chocolat, vanille, café,
sorbet citron, sorbet abricot, sorbet poire

+41(0) 77 474 48 05

DESSERTS

5 CHF par boule
2 CHF Supplément crème

Expresso avec glace à la vanille et
crème fouettée

9 CHF

DESSERT & HIGH TEA

HIGH TEA

 AFFOGATO p.p. CHF 39      
p.p. CHF 44      
p.p. CHF 57
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BOISSONS

CAFÉ LUTZ |  FERTIG

SCHÜMLI PFLÜMLI

LUMUMBA 

CORRETTO GRAPPA

CORRETTO COGNAC 

CAFÉ AVEC BAILEYS

BOMBARDINO 

VIN CHAUD

CAFÉ MAISON AVEC
FRANGELICO

8 CHF 

11 CHF 

12 CHF 

8 CHF 

9 CHF 

11 CHF 

12 CHF 

6 CHF 

12 CHF 

Café avec Schnaps de fruits ou de
prunes

+41(0) 77 474 48 05

SPÉCIALITÉS CHAUDES

Café au Schnaps de prune avec crème
chantilly

Chocolat chaud au rhum

Espresso à la grappa 

Espresso au cognac

boisson chaude liqueur aux œufs

CAFÉ ET THÉ

4.5 CHF 

4.9 CHF 

4.9 CHF 

6.5 CHF 

5.5 CHF 

7 CHF 

6.5 CHF 
lait d'avoine + 1 CHF 

5 CHF 

5 CHF 

ESPRESSO 

DOPPIO 

ESPRESSO MACCHIATO 

CAFÉ CRÈME 

CAPPUCCINO 

FLAT WHITE 

LATTE MACCHIATO 

THÉ CAMOMILLE 

THÉ VERVEINE 

THÉ DE CYNORRHODON

THÉ EARL GREY 

THÉ MENTHE 

THÉ HERBES DE

MONTAGNE CHOCOLAT

CHAUD OVOMALTINE

5 CHF 

5 CHF 

5 CHF 

5 CHF 

5.5 CHF 

5.5 CHF 

Avec chantilly + 1 CHF 
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BOISSONS

EAU MINÉRALE ARKINA 

COCA-COLA ZÉRO

SCHORLE POMME 

EL TONY MATE

FANTA ORANGE

ELMER CITRO

RIVELLA 

GINGER BEER

EAU TONIQUE

LIMONADE AUX HERBES

CIDRE DE POMME

JUS D’ORANGE

+41(0) 77 474 48 05

BOISSONS SANS ALCOOL

(10 dl)

(3,3 dl)
(5dl)

plate ou gazeuse

(3,3 dl)

(3,3 dl)

(3,3 dl)

(3,3 dl)

(3,3 dl)

rouge / bleu (3,3 dl)

(20 cl)

Fever-Tree (20cl)

Zämä (3,3 dl)

(5dl)

(3,3 dl)

9 CHF

5 CHF
7 CHF

5 CHF 

5 CHF

6 CHF

5 CHF

5 CHF

5 CHF

5 CHF

5 CHF

6 CHF

7 CHF

5 CHF



SANBITTER 

CRODINO BIONDO

RIMUSS WHITE 

LA FÊTES SANS 
DEUX FRÈRES 

4 CHF 

5 CHF 

6 CHF 

8 CHF 

(1 dl)     

(1,75 dl)

(1 dl)

(1 dl)
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BOISSONS
APÉRITIFS ET COCKTAILS

NEGRONI 

ESPRESSO MARTINI 

APEROL SPRITZ 

HUGO 

MARTINI 

CAMPARI ORANGE 
OU SODA

PROSECCO 

15 CHF 

15 CHF 

14 CHF 

14 CHF 

7 CHF 

7 CHF 

Gin, Campari, Martini Rosso

Vodka, expresso, Kahlua 

BIÈRES

ERDINGER WEISSBIER 

VALAISANNE SANS ALCOOL

VALAISANNE JUICY IPA 

VALAISANNE LAGER

VALAISANNE PALE ALE              

+41(0) 77 474 48 05

10 CHF 

(4 cl) 

(1 dl)             

AVEC DE L'ALCOOL

SANS ALCOOL

DANS LA BOUTEILLE

EN FÛT

(5dl)
9 CHF

(3,3 dl)
9 CHF

8 CHF
(3,3 dl)

(3 dl) 5.8 CHF
(5dl) 8.8 CHF

(3 dl) 5.8 CHF
(5dl) 8.8 CHF



GENEPI 
SCHNAPS DE FOIN
KIRSCH 
ABRICOT 
WILLIAMS/POIRE 
PRUNE
BRANDY VECCHIA ROMAGNA
VIEILLE PRUNE 
VIEILLE ABRICOT   
APPENZELLER 
RAMAZOTTI 
JÄGERMEISTER
                                                

BOMBAY SAPPHIRE GB
HENDRICK’S GB
ZERMATT GIN 4478 CH
MONKEY 47 

(4CL)

(4CL)

(4CL)

WHISKIES

LIQUEURS

RHUM

VODKA

GIN
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SPIRITUEUX
(2CL)

(4CL)

(4CL)

10 CHF

12 CHF

10 CHF

8 CHF

8 CHF

8 CHF

10 CHF

10 CHF

12 CHF

14 CHF

13 CHF

5 CHF

DIGESTIFS

                                                                         
Jack Daniels  

Macallan 12 ans  

Jameson           

Blanc / Noir

Schwarzwald Dry + 
Tonicwasser Fever Tree 20cl

+41(0) 77 474 48 05

BOURBON

SINGLE MALT

IRISH WHISKY

BAILEY’S
LIMONCELLO
AMARETTO  

BACARDI

KOSKENKORVA 10 CHF

7 CHF

7 CHF

7 CHF

8 CHF

7 CHF

7 CHF

8 CHF

9 CHF

9 CHF

7 CHF

7 CHF

6 CHF

(4CL)

(4CL)

(4CL)

Avec une boisson sans
alcool ou un jus
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VINS

RÉSERVE DES ADMINISTRATEURS AOC 2023

JOHANNISBERG FEUERGOLD AOC VALAIS 2024

HEIDA VISPERTERMINEN AOC VALAIS 2023 

PETITE ARVINE AOC GRAND CRU 2022 

21 GABLES 2020 

MÂCON VILLAGES AOC CHARDONNAY 2023

CORNALIN LES TONNELIERS 

NEZ NOIR 2022 

RÉSERVE DU PATRON AOC 2023 

OPTIMO ROT 2023             

MERLOT DEL TICINO DOC RONCAIA RISERVA 

BLANC ET ROSÉ

+41(0) 77 474 48 05

| Cave Saint. Pierre | Valais | SuisseFENDANT 

 | Les Fils Maye | Valais | SuisseSYLVANER 

  | St. Jodern Kellerei | Valais | SuisseLANCER 

 | Cave Corbassière | Valais | SuissePETITE ARVINE

 | Spier Wines | Cape Town | Afrique du SudCHENIN BLANC 

 | Vuillemez Père & Fils | Bordeaux | FranceCHARDONNAY 

 | Maison Gilliard | Valais | SuisseCORNALIN 

 | Rouvinez | Valais | Suisse MERLOT, SYRAH, GAMARET

 | Vouilloz | Valais | SuissePINOT NOIR 

| Adrian et Diego Mathier | Valais | Suisse
CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, GAMARET, DIOLINOIR, ANCELOTTA 

 | Vinattieri | Tessin | SuisseMERLOT 

9 CHF

8 CHF

9 CHF

10 CHF

10CHF

ROUGE

ROSÉ DE PROVENCE ULTIME AOP 2024
GRENACHE |  SYRAH |  CINSAULT |  ROLLE  | Ultimate | Provence | France

6 CHF

7 CHF

9 CHF

11 CHF

8 CHF

9 CHF

9 CHF


