
MENU

POP-UP
ALM



VORSPEISEN

ZITRUS-MARINIERTE 
FORELLE
Begleitet von einer Senf-Dill-Sauce,
Gurken-Granita und knusprige
Forellenhaut
21 CHF

GRÜNE GAZPACHO MIT
LIMETTEN-BASILIKUM

SORBET
Serviert mit gepresster Gurke und

Mandeln

15 CHF

CARPACCIO VON
GEBACKENEN RANDEN

Fein geschnittene, gebackene Rande,
serviert mit Ziegenkäse-Mousse,

kandierten Walnüssen,
Orangensegmenten und einer Balsamico-

Reduktion

19 CHF

Serviert mit Parmesanschaum und
Haselnusscrunch
19 CHF

GEGRILLTE GRÜNE
SPARGELN



HAUPTSPEISEN

ERBSEN-RISOTTO MIT
GRÜNEM SPARGEL

Mit Zitrone und Minze verfeinert
32 CHF

 RIBEYE-STEAK VOM
SCHWEIZER RIND

Serviert mit dreifach frittierten Kartoffel-Wedges,
Sauce Béarnaise und Nick’s Coleslaw

52 CHF

(200gr)

GANZE FORELLE IN
ZITRONEN-
KRÄUTERBUTTER
GEBRATEN, MIT KAPERN
VERFEINERT
Begleitet von Schwarzwurzeln
45 CHF

GEBRATENES
BLUMENKOHL-STEAK

32 CHF

Mit Romesco-Sauce aus gerösteten
Haselnüssen mit einem weissen
Bohnenpüree und Knoblauch-Confit



DESSERT

13 CHF

ETON MESS MIT
FRISCHEN BEEREN

Dessert aus Meringue, frischen Beeren und
Schlagrahm

MANGO CRÈME
MILLE-FEUILLES MIT
KOKOSGLACE
Luftige Patisserie geschichtet mit einer
samtigen Mangocrème, serviert mit
erfrischender Kokosglace

15 CHF

AFFOGATO
Espresso mit Vanilleglace und

Schlagrahm
9 CHF
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